Pratos quentes

Shogayaki

RS 54,90
Carne bovina fatiada com um delicioso molho

de gengibre acompanhado de missoshiru e
gohan.

Gyukatsu R$ 51,90

Carne bovina a milansesa fatiada
acompanhado de missoshiru e gohan.

Chicken Katsu RS 51,90
Peito de frango a milansesa fatiada
acompanhado de missoshiru e gohan.

Frango xadrez R$ 54,90

Frango em cubos preparado com cebola,
pimentdo e amendoim.

Shimeji RS 52,90

Cogumelos puxados na manteiga
acompanhado de missoshiru e gohan.
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Sugestio do Chef
Chicken Katsu

Peito de frango & milansesa fatiada
acompanhado de missoshiru e gohan.

Shimeji Especial RS 61,90

Cogumelos, lula e camardo puxados na

manteiga acompanhados de missoshiru e
gohan.

Lula a doré R$ 61,90

Deliciosa lula cortadas em rodela, empanadas e
fritas.

[‘.
Rolinho primavera sund.

Deliciosos rolinho em massa fina e crocante
recheados com carne e legumes ou
recheados de queijo.

Queijo R$ 36,90
Carne com Legumes R$ 36,90
Guioza 6und. RS 37,90

Deliciosos pequenos pasteis feitos de massa

fina e maleavel recheada com carne bovina e
legumes.

Sugestao do Chef
Yakimeshi de Camarédo

Preparado com camardo selecionado,
ovo, cenoura, brocolis, cebola e arroz.

s ud

Fotos do cardéapio meramente ilustrativa
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Yakimeshi

Yakimeshide Carne RS 52,90

Preparado com carne bovina em cubos, ovo,
cenoura, brocolis, cebola e arroz.

Yakimeshi de Camarédo R$ 61,90

Preparado com camardo selecionado, ovo,
cenoura, brécolis, cebola e arroz.

Yakimeshi de Salméo R$ 56,90

Preparado com salmd&o em cubos, ovo,
cenoura, brocolis, cebola e arroz.

Teppanyaki

Teppanyaki Filée Mignon  rs$79,50

Grelhados sobre uma chapa grossa de ferro
com brécolis, cenoura e acelga,
acompanhados de missoshiru e gohan.

Sugestio do Chef

Shimeji Especial

Cogumelos, lula e camardo puxados na
manteiga acompanhados de missoshiru
e gohan.

Fotos do cardéapio meramente ilustrativa

Teppanyakide contraFilé rses,20

Grelhados sobre uma chapa grossa de ferro
com brdcolis, cenoura e acelga,
acompanhados de missoshiru e gohan.

Teppanyakide frango RS 68,90
Grelhados sobre uma chapa grossa de ferro
com brocolis, cenoura e acelga,
acompanhados de missoshiru e gohan.

Teppanyakide salméo RS 74,90

Grelhados sobre uma chapa grossa de ferro
com brocolis, cenoura e acelga,
acompanhados de missoshiru e gohan.

Teppanyaki de frutos do mar Rrs 83,90

Grelhados sobre uma chapa grossa de ferro
com brocolis, cenoura e acelga,
acompanhados de missoshiru e gohan.

Teppanyakide lula RS 82,90

Grelhados sobre uma chapa grossa de ferro
com brécolis, cenoura e acelga,
acompanhados de missoshiru e gohan.

RS
6190

Sugestao do Chef

Lula adoré
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Deliciosa lula cortadas em rodelaq,

empanadas e fritas.



Teppanyaki

Teppanyakide camardo  Rrs$ 82,90

Grelhados sobre uma chapa grossa de ferro
com brocolis, cenoura e acelga,
acompanhados de missoshiru e gohan.

Teppanyakide salméo R$ 78,90
grelhado com molho de maracuja

Grelhados sobre uma chapa grossa de ferro
com brocolis, cenoura e acelga,
acompanhados de missoshiru e gohan.

Macarrdo

Yakisoba de carne R$ 52,90

Delicioso macarrdo de trigo oriental,
preparado com carne bovina, acelga, cenoura,
repolho e brécolis.

Yakisoba de frango RS 51,90

Delicioso macarrdo de trigo oriental,
preparado com cubos de frango, acelga,
cenoura, repolho e brocolis.

RS
6830
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Sugestao do Chef

Teppanyaki de Salméo Grelhado

com Molho de Maracujéa

Acompanha Goham, Missoshiro e

legumes refogados

Fotos do cardéapio meramente ilustrativa

Yakisoba misto R$ 56,90
Delicioso macarrdo de trigo oriental,
preparado com cubos de frango e tiras de
carne bovina, acelga, cenoura, repolho e
brocolis.

Yakisoba frutos do mar R$ 63,90
Delicioso macarrdo de trigo oriental,
preparado com frutos do mar selecionados,
acelga, cenoura, repolho e brécolis.

Yakisoba camardo R$ 63,90
Delicioso macarrdo de trigo oriental,
preparado com camarées selecionados,
acelga, cenoura, repolho e brécolis.

Sugestdo do KINAMISUSHI.COM.BR
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Yakissoba Misto

Macarrdo oriental, legumes, carne e

frango



Sushis

Joy sund. R$ 43,90

Arroz envolto em salmdo com uma cobertura
de salmdo batido com cebolinha.

Salméo batera 8und. RS 39,80

Cubos de shari (arroz temperado) com salmao
batido com cebolinha.

Sushi simples 16und. RS 43,90
4 niguiri Salmdo 4 tekkamaki
4 niguiri atum 4 salmon maki

Sushi especial 32und. RS 62,90

2 niguiri salmdo 2 niguiri polvo

2 niguiri atum 2 niguiri skin
2 niguiricamardo 2 niguiri kani
10 hot roll couve crispy

10 uramaki salmdo grelhado com couve crispy

Sushi salmé&o 28und.

7 uramaki filadelfia

R$ 58,90
7 niguiri salmado
7 Joy 7 Hot Roll couve

43%
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Sugestao do Chef

Sushi Joy 8und.

Arroz envolto em uma fatia de salmdéo e

coberto com salmdo cru batido com
cream cheese e cebolinha.

Y W

Salmdo especial 36und.

4 niguiri salmao

8 Joy

8 uramaki salméo cru

8 Hot Roll couve

8 Uramaki filadelfia de salmdo grelhado

Sashimi

Sashimi simples 15una.

5 salmdo

5 atum

Sashimi especial 2sund.

7 salmado
7 atum

Salmado

Polvo

Atum

Peixe branco 16und.

5 peixe branco
7 polvo

7 peixe branco
16und.
16und.
16und.

RS
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Sugestéohao Chef

Sashimide Atum 16und.
Corte especial de fatias de atum cra.

R$ 67,90

R$ 48,90

R$ 69,90

R$ 53,90

R$ 67,90

R$ 61,90

R$ 54,90

Fotos do cardéapio meramente ilustrativa
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Entradas frias

Sasaki de salmdo R$ 58,90
Salmdéo em cubos marinados no limdo, azeite,
cebola roxa, salsinha e cebolinha.

Sasakide polvo RS 63,90
Salmdo em cubos marinados no liméo, azeite,
cebola roxa, salsinha e cebolinha.

Sasakide atum R$ 58,90

Salmdéo em cubos marinados no limdo, azeite,
cebola roxa, salsinha e cebolinha.

Sasaki de peixe branco RS 55,90
Salméo em cubos marinados no limdo, azeite,
cebola roxa, salsinha e cebolinha.

Ceviche de salméo R$ 47,90

Salmdo em cubos marinados no limdo, maga
verde, tomate cebola roxa e pimentdo.

Ceviche de tilapia RS 45,90
Tilapia em cubos marinados no limdo, maga
verde, tomate cebola roxa e pimentdo.

Adicione azeite trufado +R$ 4,00

Sl-l-ée-s:t:éo do Chef

Sasaki de salméio

Salmdao em cubos marinados no limado,
azeite, cebola roxa, salsinha e cebolinha.

Fotos do cardéapio meramente ilustrativa

Uramaki
Uramaki california sund. R$ 32,90
Uramakisalméo  sund. RS 38,90
Uramaki skin 8und. R$ 36,90
Uramakifiladelfia sund. RS 42,90
Uramaki ebiten 8und. R$ 48,90
Uramakiatum 8und. R$ 38,90
Acelgamaki gund. R$ 48,90

Salmado grelhado, cream cheese, pimenta
tabasco e gergilin.

Makimonos
Salmonmaki 8und. R$ 32,90
Tekamaki otum 8und. RS 32,90
Kanimaki 8und. R$ 31,90
Kapamaki pepino 8und. R$ 28,90

Sugestiao do Chf

Uramaki Skin

Arroz por fora, alga nori por dentro e
recheado de skin - pele de salmdo
fritinha e crocante com cream cheese.

i
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Temaki
Salméo R$ 26,90
Atum RS 26,90
Califérnia RS 25,90
Filadélfia RS 28,90
Ovas de Massago R$ 33,90
Salmdéo Skin RS 24,90
Kani R$ 24,90
Shimeji RS 25,90
Camaréo R$ 32,90

Nas opgbes de camardo cozido ou empanado
e frito.

Temaki empanado

Salmdo RS 26,90

Sugestao do Chef

Temaki Salméio

O classico amado pelos Brasileiro, um
cone de alga nori recheado de arroz,
salmdo crd, cebolinha e cream cheese.

Fotos do cardéapio meramente ilustrativa

Combinados

Kinami1
2 niguiri salmaéo
2 niguiri atum

4 sashimi atum

Kinami 2
2 niguiri salmaéo
2 niguiri atum
2 niguiri skin
2 niguiri kani
4 sashimi salmdo
4 sashimi atum
4 sashimi polvo
Kinami 3
2 niguiri salméo
2 niguiri polvo
2 niguiri atum
2 niguiri skin
2 niguiri kani

7 sashimi salméo

Sugestao do Chef
16 Hot Roll + 2 Temakis

16und. R$ 56,90
4 sashimi
salmdo ou peixe branco

4 salmonmaki

48und. R$ 82,90
4 sashimi peixe branco

4 salmonmaki

4 tekamaki

4 uramaki salmaéo

4 uramaki skin

8 hot Roll

64und. R$ 117,90
7 sashimi atum

7 sashimi polvo

7 Sashimi peixe branco

8 Uramaki filadelfia

8 Uramaki salmdo cru = T —

8 Hot Roll couve

KINAMISUSHI.COM.BR
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Deliciosos Hot Rolls, crocantes
acompanhados de 2 temakis a sua
escolha. (Atum, salmdo ou peixe branco)




Combos Promocionais

Combo1l R$ 52,90
8 Uramaki batata crispy

8 Hot Roll

I Temaki cru ou empanado

Atum, salmdo ou peixe branco

Combo 2

8 Uramaki batata crispy

R$ 64,90

8 Uramaki de couve crispy

8 Hot Roll

I Temaki cru ou empanado
Atum, salmdo ou peixe branco

Combo 3

8 Uramaki batata crispy

R$ 86,90

8 Uramaki de couve crispy,
16 Hot Roll
3 Temaki crus ou empanado

Atum, salmdo ou peixe branco

Sugestao do Chef

Combo 2 + Temaki salméio cru

Todos os itens do COMBO 2 mais 01
temaki salmdo cri com cream cheese e
cebolinha.

Fotos do cardéapio meramente ilustrativa

8 Hot Roll + 1 Temaki

I Temaki cru ou empanado

R$ 56,90

Atum, salmdo ou peixe branco

16 Hot Roll + 2 Temakis 2

2 Temaki's cru ou empanado

R$ 78,90

Atum, salmdo ou peixe branco

32 Hot Roll + 3 Temaki
32 Hot Roll

R$ 118,90

3 Temakis cru ou empanado
Atum, salmdo ou peixe branco
8 Uramaki skin

8joy

Marinado, magaricado ou cru

Opcdo de tudo magaricado

11890
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Sugestao do Chef

32 Hot Roll + 3 temakis

Todos os itens do 32 Hot Roll mais 03
temaki salmdo crd, atum cru, e skin
empanado com cream cheese e
cebolinha.
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Combos Salmédo

Salméao1l 20und.
4 Sashimi salmdo
4 Niguiri salmdo
4 Salmonmaki
4 Uramaki salmaéo

4 Hot Roll couve

Salmdo 2 56und.
8 Sashimi salmdo
8 Joy salmdo
8 Niguiri salmdo
8 Salmonmaki
8 Uramaki salmado
8 Uramaki skin
8 Hot Roll couve

Salméo 3 84und.
12 Sashimi salmdo
12 Joy salmdo
12 Niguiri salmdo
12 Salmonmaki
12 Uramaki salmdo
12 Uramaki skin
12 Hot Roll couve

Sugestao do Chef

Salméo 2 + Temaki salméio cru

Todos os itens do salmdao2 mais 01

R$ 56,90

R$ 118,90

R$ 158,90

temaki salmdo cri com cream cheese e

cebolinha.

Sushimi magaricado

Tostadinho1 16und.
8 Sashimi salmdo

8 Sashimi atum

Tostadinho 2 24und.

12 Sashimi salméo

12 Sashimi atum

Tostadinho 3 32und.

16 Sashimi salmado

16 Sashimi atum

Sugestao do Chef

Tostadinho 2 + Temaki salméo

Todos os itens do salmdao2 mais 01
temaki salmdo cri com cream cheese e

cebolinha.

Fotos do cardéapio meramente ilustrativa
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MONTE SEU POKE RS 62,90

Escolha seus itens e monte o poke do seu jeito.

1° - Base

Gohran
Naleld]

Escolha 1 opgdo

2° - Proteina

NellagleleXel(V]

Escolha 1 opgdo

Salmdo grelhado
Camardo cozido
Camardo empanado
Atum

Peixe branco

Adicione + proteinas por R$10,00

Valor cobrado por cada proteina adicional.

';2 90

Sugestao do Chef

Poke do bola

Shari, Salmdéo cru, atum, cebola roxa,
cream Cheese, cebolinha, Shoyo

3° - Complementos

Escolha até 3 opcdes

Manga

Cebola roxa
Pepino

Cream Cheese
Tare

Cebolinha

Gergelim

Adicione mais por RS 3,00

Valor cobrado por cada complemento adicional.

Escolha 1 opgdo

4° - Molho

Ponzo
Molho verde

Tare
Nle)%el
b n6s5,so
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Sugestao do Chef
Poke do Chefe

Shari, atum, cebola roxa, manga,
cebolinho, gergelim, tare.

Fotos do cardéapio meramente ilustrativa
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Bebidas néo alcoélicas

Coca Cola 350ml
Coca Cola zero 350ml
Guarana 350ml
Guaranad zero 350ml
Soda zero 350ml
Fanta Laranja 350ml
Schweppes citrus 350ml
H20 limd&o 500ml
H20 limoneto 500ml

Agua mineral sem gas 500mi

Agua mineral com gas 500mi

R$ 9,50
R$ 9,50
R$ 9,50
R$ 9,50
R$ 9,50
R$ 9,50
R$ 9,50
R$ 9,50
R$ 9,50
R$ 6,90

R$ 6,90

Cervejas long neck

Proibidas para menores de 18 anos

Cervejas long neck

Proibidas para menores de 18 anos %~ i

Cerpa 350ml
Corona 330ml
Heineken 330ml
Stella Artois 330ml
Cervejas 600ml

Cervejas 600ml

Original 600ml
Heineken 600m|
Serramalte 600mlI

SUSHI

R$15,90

R$15,90

R$15,9 =4
RS 1&'

R$ 23,90
R$ 23,90

R$ 23,90



